Jantar de Fim de Ano
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BUFFET PASSAGEM DE ANO

ENTRADAS * Salgadinhos mistos # Saladas variadas # Lagosta estufada com molho picante # Carpaccio de peixe :* Carpaccio de carne

Mexilhdo salteado com ervas
SOPA Caldo verde
PRATO DE PEIXE % Lombo de salmdo com molho cremoso de limao # Duo de garoupa com camardo
PRATO DE CARNE Novilho ao molho de pimenta rosa #% Cabrito guisado com folha de kizaca
VEGETARIANO 3% Almondegas de legumes # Strogonoff de cogumelos e palmitos
SUGESTAO CRIANCA 3 Pizza do dia # Hamburguer de salmao com salada fresca

SOBREMESAS Tabua de queijos #* Sobremesas natalicias # Fruta da época laminada # Gelados mistos # Bolo de chocolate # Torta Alem3a

Sonhos de abdébora # Mousse de maracuja

45.000 AKZ

O preco apresentado € por pessoa. Inclui 1 garrafa de vinho espumante. IVA incluido a taxa legal em vigor.

PARA RESERVAR CONTACTE
+244 226 552 900 # baia@tdhotels.com



NEW YEAR'S DAY

Almoco de Ano novo

AAAAAAAAAAAAA



ENTRADAS

SOPA

PRATO DE PEIXE

PRATO DE CARNE

SHOW COOK

VEGETARIANO

SUGESTAO CRIANCA

SOBREMESAS

LIZ ANO NOVO
BUFFET ALMOCO DE ANO NOVO

Salgadinhos mistos # Saladas variadas #* Scampi com molho picante # Carpaccio de peixe # Carpaccio de carne #% Lagosta ao natural
Canja de pato

Arroz de tamboril % Espetada de cherne com camardo

Perna de leitao assado # Medalhdes de vitela com molho de cogumelos

Tranche de atum # Picanha #% Escalope de frango

Canelones recheados com legumes

Panado de frango

Tabua de queijos # Sobremesas Natalicias # Fruta da época laminada # Tarte de liméo # Bolo de chocolate # Strudel de banana

Sonhos de batata-doce # Mousse de papaia

45.000 AKZ

O preco apresentado é por pessoa. Nio inclui bebida. IVA incluido 4 taxa legar em vigor.

PARA RESERVAR CONTACTE
+244 226 552 900 # baia@tdhotels.com



