
Jantar de fim de ano
NEW YEAR'S EVE DINNER



BUFFET PASSAGEM DE ANO 2025

Pão    Torradas    Manteiga    Azeitonas variadas    Buffet de saladas

Frango f rito    Quiche de gambas    Lagosta montada em salada russa  

Camarão cozido ao sal    Carpaccio de bacalhau    Ceviche de garoupa

Variedade de sushi de peixe local e sashimi

Nacos bacalhau com broa    Garoupa corada em azeite virgem  

Camarão grelhado com manteiga, alho e piri-piri

 

Entrecôte em natas e 3 pimentas    Peito de peru laminado com 

castanhas    Picanha à brasileira

 

Cheesecake    Arroz doce    Bolo-Rei    Leite-creme

Mousse de chocolate    Floresta negra    Pudim f rancês

Rabanadas    Sonhos em calda    Torta de laranja    Tronco de Natal  

Matortore    Tiramisu

Água com e sem gás    Néctares de f ruta e ref rigerantes    Cerveja e 

draugh nacional    Vinho Branco: Haute Cabrière - Chardonnay Pinot 

Noire    Vinho Tinto: Sogrape - Silk & Spice Red Blend    Porto Tawny 

com a sobremesa 

Café, chá e infusões

Às 00h00
Passas de uva e cálices de espumante M&M Turquoise Edition

Às 00h45
Mesa de queijos    Mini pregos    Cachorros de aves    Caldo verde 

Batata chip

ENTRADAS   

PETISCOS  

SUSHI  

PEIXE  
 

CARNE  
 

SOBREMESAS  
Doces e Frutas

BEBIDAS  

FELIZ ANO NOVO

5.950 MZN

Os preços apresentados são por pessoa. Crianças até 12 anos têm 50% desconto. Inclui IVA à taxa legal em vigor.

The prices shown are per person. Children up to the age of 12 receive a 50% discount. Includes VAT at the legal rate in force.

PARA RESERVAR CONTACTE  TO BOOK CONTACT 
+258 21 484 400    vendas.ave@tdhotels.com

NEW YEAR'S EVE BUFFET 2025

Bread    Toast    Butter    Olives    Salad buffet 

Fried chicken    Prawn quiche    Lobster mounted on russian salad  

Salt-cooked shrimp    Cod carpaccio    Grouper ceviche  

Variety of local fish sushi and sashimi 

Chunks with cornbread    Grouper in virgin olive oil

Grilled shrimp with butter garlic and chili peppers 

 

Entrecôte in cream and 3 peppers    Rolled turkey breast with chestnuts  

Brazilian-style picanha  

 

Cheesecake    Rice pudding    Bolo-rei (King's Cake)    Crème brûlée  

Chocolate mousse    Black forest    French pudding    Rabanadas 

(French toast)    Sonhos (traditional Portuguese doughnuts)    Orange 

pie    Yule log  Matortore (typical mozambican cake)    Tiramisu 

Water    Sparkling water    Fruit nectars and soft drinks    National 

beer and draugh    White Wine: Haute Cabrière - Chardonnay Pinot 

Noire    Red Wine: Sogrape - Silk & Spice Red Blend    Porto Tawny

with dessert

Coffee, tea and infusions 

At 00h00
Raisins and M&M Turquoise Edition sparkling wine glasses  

At 00h45
Cheese table    Mini pregos    Hot dogs    Green broth   Potato chips

STARTERS   

SNACKS  

SUSHI  

FISH  
 

MEAT  
 

DESSERTS  
Sweets and Fruit

DRINKS  

HAPPY NEW YEAR


