
Jantar de Fim de Ano
NEW YEAR'S EVE



BUFFET PASSAGEM DE ANO

Alface com folhas verdes    Tomate com cebola e orégãos    Pepino    Cenoura com laranja uvas secas e coentros    Beterraba com maçã, 

laranja, cebola e canela    Milho com pimentos    Cenoura com passas    Carpaccio de novilho com alcaparras, rúcula e parmesão

Carpaccio de bacalhau aromatizado    Tiras de abóbora assada com mel    Tomate recheado com pasta de atum e ovo ralado

Camarão cozido    Salada de polvo    Penne com camarão e pimentos    Salada Grega    Salada de cogumelos Portobello

Salada de grão, bacalhau e coentros    Cocktail de camarão com frutos tropicais 

Creme de camarão

Cherne ao vapor com arroz malandrinho de tomate perfumado de ervas    Bacalhau confitado com broa e espinafres 

Tornedó de novilho com molho de pimenta, legumes salteados 

Seleção de massas 

Sonhos de abóbora    Fatias douradas    Filhoses    Arroz-doce    Tronco de Natal    Bolo-rei    Leite-creme queimado    Fios de ovos 

SELEÇÃO DE SALADAS   

SOPA  

PRATO DE PEIXE  

PRATO DE CARNE  

 

SHOW COOKING  

 

SOBREMESAS  

FELIZ ANO NOVO

45.000 AKZ

O preço apresentado é por pessoa. Não inclui bebidas. IVA incluído à taxa legar em vigor.

PARA RESERVAR CONTACTE
+244 226 520 600    alvalade@tdhotels.com


