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$Buftor Wagea de CHlaral

Tapas de lagosta e cebolinho ¢ Camarao cozido ¢ Mousse de
bacalhau e broa crocante ' Rosbife marinado ' Carpaccio de
bacalhau ¢ Folhado de pato com macga ¢ Peixinhos da horta
Bola de cabrito ¢ Patanisca de bacalhau ' Mexilhées em vinagrete
Salada de polvo com abacate ¢ Saladas simples e compostas

Tabua de queijos e enchidos

Caldo verde

Filetes de bacalhau com arroz

Garoupa a Bulhao pato

Grelhada mista de carnes, frango e vitela

Lombo de porco recheado com alheira, puré de maga

Arroz doce ' Bolo-rei ¢ Bolo de chocolate molhado
Filhoses em calda ¢ Leite-creme com canela ' Mousse de chocolate
Natas do céu ¢ Rabanadas \ Tronco de natal ¢ Torta de laranja

Pudim francés  Pao-de-l6 molhado

$B5ufor Deliciad de C)laral

Crocante de lula ' Tapas de lagosta e cebolinho ' Estaladico de
queijo feta com mel ¢ Carpaccio de polvo ' Salada de marisco
Tataki de atum ' Camarao cozido ao sal ¢ Salada de carnes frias
Tabua de queijos e enchidos ¢ Presunto laminado com fruta da
época \ Pastéis de bacalhau ¢ Carpaccio de novilho ¢ Saladas

simples e compostas

Creme de espargos com crocante de chourico

Bacalhau em crosta de broa

Polvo braseado com esmagada de batata e alheira

Salteado de cabrito com castanhas e cogumelos

Medalhdes de vitela comm molho de natas e limao

Peru recheado com passas e castanhas

Arroz doce ' Aletria ¢ Bolo-rei " Bolo de chocolate molhado
Filhoses em calda ¢ Leite-creme com canela ' Mousse de chocolate
Natas do céu ¢ Rabanadas \ Tronco de natal ¢ Torta de laranja

Pudim francés ' Pao-de-l6 molhado

Os menus sao servidos para grupos com nimero minimo de 20 pessoas. Os pregos apresentados sao por pessoa e nao incluem bebidas. IVA incluido a taxa legal em vigor.

+244 226 424 300 ( eventos.hcta@tdhotels.com




25 Wlewa Clegtiea

Crepe de camarao e coentros gratinado Folhado de pera, gorgonzola e presunto
Bacalhau confitado com puré de abdbora e grelos salteados Duo de bacalhau e polvo, batata braseada e bouquet de legumes
Medalhdes de vitela com risoto de cogumelos Rolinhos de novilho com camaréo, Bras de alho francés

Tarte de limao e merengue Fondant de caramelo salgado com gelado de baunilha

1 Prato Principal: 1 Prato Principal:
2 Pratos Principais: 2 Pratos Principais:

Os menus sao servidos para grupos com ndmero minimo de 20 pessoas. Os precos apresentados sao por pessoa € nao incluem bebidas. IVA incluido a taxa legal em vigor.

+244 226 424 300 ' eventos.hcta@tdhotels.com




